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Szczegétowy Opis Przedmiotu Zaméwienia

Przedmiotem zamodwienia jest zorganizowanie i przeprowadzenie pokazéw kulinarnych
w plenerze potgczonych z degustacja.

1) Pokazy oraz degustacje odbedg sie podczas wydarzenia plenerowego odbywajgcego
sie w dniu 12 sierpnia br. (sobota) w Olsztynie nad jeziorem Ukiel, w przestrzeni plazy
miejskiej — na stoisku promocyjnym Warmia-Mazury.
2) Zadaniem Wykonawcy bedzie przeprowadzenie miedzy godzing 15.30 a 19:00
minimum 3 pokazow kulinarnych z degustacjg. Ostateczne godziny, o ktoérych odbedg
sie pokazy, uzgodnione zostang miedzy stronami po zawarciu umowy i ogtoszeniu
programu wydarzenia.
3) W czasie kazdego pokazu Wykonawca przygotuje minimum dwie tradycyjne potrawy
zwigzane z regionem Warmii i Mazur (np. plince z pomoc¢ka, dzyndzatki ze skrzeczka,
karmuszka, farszynki, itp.) z uzyciem lokalnych produktéw spozywczych. Podczas
pokazéw wydanych zostanie tgcznie minimum 400 porcji degustacyjnych potraw (min.
80 g kazda porcja potrawy statej lub/i min. 150 ml kazda porcja potrawy ptynnej).
4) Wykonawca zaproponuje Zamawiajgcemu minimum dwie state i dwie ptynne
tradycyjne potrawy regionalne wraz z ich opisem potwierdzajgcym zwigzek
Z regionem. Zamawiajgcy wybierze sposrod propozycji jedng statg i jedng ptynng
potrawe, ktore bedg przedmiotem prezentaciji i degustacji.
5) Pokazy przygotowania potraw muszg byC¢ zrealizowane przez profesjonalnego
kucharza/kucharzy zapewnionego/ych przez Wykonawce.
6) Pokazy muszg zosta¢ przeprowadzone w jezyku polskim. Podczas pokazow przez
profesjonalnego kucharzaly, ktory/rzy oméwi/g sposdb przygotowania dan oraz
opowie/dzg o produktach, przedstawi/g ich walory, pochodzenie, historie wytwarzania,
powigzania z regionem, etc.
7) Organizacja strefy pokazu na stoisku promocyjnym Wojewodztwa oraz jego
wyposazenie w komponenty niezbedne do przygotowania potraw, przeprowadzenia
pokazu i degustacji nalezy do Wykonawcy, w tym Wykonawca zapewnia co najmniej:
a) mobilne stanowisko gastronomiczne wyposazone m.in. w blatly roboczy/e,
kuchnie, sprzet kuchenny, naczynia niezbedne do wykonania ustugi w tym
przygotowania potraw,

b) produkty niezbedne do przygotowania potraw (w tym woda pitna),

c) stoty do prezentacji produktow i gotowych potraw,
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d) naczynia biodegradowalne jednorazowe umozliwiajgce wydanie potraw do
degustaciji,

e) serwetki papierowe,

f) stolty degustacyjne koktajlowe wysokie w ilosci min. 10 sztuk, wyposazone
w czarne lub granatowe jednolite obrusy stretchowe,

g) kosze na Smieci z workami na sSmieci — min. 2 szt.

8) Pokaz powinien by¢ przygotowany w taki sposob, aby uczestnicy wydarzenia
odwiedzajgcy stoisko Warmia-Mazury mogli oglgda¢ sposob przygotowania
prezentowanej potrawy. Po omoéwieniu kucharz/e przystgpi/g wraz z zapewnionymi
przez Zamawiajgcego osobami do wydawania porcji degustacyjnych dla
odwiedzajgcych stoisko promocyjne Warmia-Mazury.

9) Wykonawca odpowiedzialny jest za zapewnienie przygotowania potraw
i przeprowadzenie pokazu oraz degustacji w sposdb zgodny z wymogami sanitarnymi
obowigzujgcymi dla tego rodzaju ustug.

2. W dokonywanej wycenie Wykonawca uwzgledni¢ powinien wszystkie koszty zwigzane
z zorganizowaniem i przeprowadzeniem pokazéw kulinarnych w plenerze potgczonych
z degustacjg, opisanych w punkcie 1., a takze koszty wykonania, obstugi, porzgdkowania
terenu po zakonczeniu pokazu i degustacji wraz z wyniesieniem odpadkow pozostatych
po przygotowaniu potrawy oraz smieci po degustacji, oraz ewentualne koszty dojazdu
do/z Olsztyna.

3. Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezato bedzie:

1) zapewnienie namiotu 3x6 pod ktorym odbedzie sie pokaz;

2) zapewnienie minimum 6 os6b do wydawania porcji degustacyjnych,

3) zapewnienie tgcznie max. trzech wejsciowek umozliwiajgcych osobom realizujgcym
pokaz i przygotowanie porcji degustacyjnych (kucharze, pomoce kuchenne) wejscie
na teren wydarzenia w trakcie wydarzenia, a takze wejscie na teren wydarzenia osob
majgcych za zadanie przygotowanie, zorganizowanie, zaprowiantowanie strefy
pokazu oraz demontaz.

4) zapewnienie w miejscu pokazu i degustacji dostepu do prgdu o parametrach
wskazanych przez Wykonawce.

4. W dniu wydarzenia wjazd autem na teren wydarzenia mozliwy bedzie
najprawdopodobniej maksymalnie do godz. 12:00. Nie ma mozliwosci wjazdu autem na
teren wydarzenia po pokazach (w trakcie trwania wydarzenia), stad urzadzenia
wykorzystywane przez Wykonawce do przygotowania potraw i realizacji pokazéw winny
by¢ przenosne/mobilne. Wykonawca po zawarciu umowy przekaze Zamawiajgcemu
dane oséb i pojazddéw, ktorych wejscie/wjazd na teren wydarzenia bedzie konieczne
w celu przygotowania/organizacji/zaprowiantowania/demontazu strefy pokazu, oraz os6b
prowadzgcych pokaz.
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