KP-1.272.60.2019 Olsztyn, 26.09.2019r.
Tres¢ zapytania cenowego i szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia

Szanowni Panstwo,

w mysl ustawy ,Prawo Zamowien Publicznych” jestesmy zobligowani do przeprowadzenia
rozeznania rynku, ktére umozliwi nam oszacowanie warto$ci planowanego zamowienia.
Zapraszamy do dokonania wyceny i przestania jej do 4 pazdziernika 2019 r. do godz.
15:30 na adres |.gozdziewska@warmia.mazury.pl

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Przedmiot zamoéwienia:

Ustuga restauracyjna wraz z wynajmem sali wyktadowej na potrzeby
przeprowadzenia dwudniowych warsztatéw szkoleniowych w Olsztynie w dniach 25 —
26 listopada 2019 .

Ustuga wynajecia sali:

v' Zapewnienie sali szkoleniowej w dniu 25 listopada w godzinach 10:30 do 17:30 oraz
26 listopada w godzinach 10:30 do 17:00, mieszczacej 35 osob. Sala musi by¢
wyposazona w: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, laptop, tablice
flipchart lub tablice suchoscieralne oraz komplet pisakow, bezprzewodowy dostep do
Internetu. Przestrzen powinna byé dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych
ruchowo. Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikow, nie nizsza niz 21°C. Pomieszczenie powinno by¢ klimatyzowane.

v’ Zapewnienie nieodpfatnego korzystania z miejsc parkingowych przez uczestnikow
warsztatow, zapewnienie petnego zaplecza sanitarnego dopasowanego do liczby
uczestnikow, zapewnienie bezptatnych toalet oraz szatni.

Ustuga restauracyjna:

v' Zapewnienie wyzywienia dla kazdego z uczestnikbw warsztatow skladajgcego sie
Z catodniowego serwisu kawowego (25, 26 listopada), obiadu (25, 26 listopada) oraz
kolacji (25 listopada).

Obiad: trzydaniowy zestaw serwowany w restauracji/sali (innej niz sala, w ktérej
odbywac¢ sie bedg warsztaty): zupa (350ml/osoba) — Wykonawca zobowigzany jest
zapewni¢ dwa rodzaje zupy, danie gtéwne (do wyboru danie miesne/ryba o wadze
min. 150 g/osoba, pasujgcy dodatek typu ziemniaki, kasza, ryz, makaron itp. o wadze
min. 200 g/osoba, suréwka min. 150 g/osoba), deser (porcja — 150g). W ramach
deseru Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ dwa rodzaje ciasta, na 1 osobe
przypada 1 porcja kazdego rodzaju ciasta, dwa rodzaje sokéw owocowych podanych
w dzbankach — 0,5 litra na osobe, woda mineralna gazowana i niegazowana podana
w dzbankach — 0,5 litra na osobe.
W ciggu trzech dni roboczych od zawarcia umowy Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania i przedstawienia Zamawiajgcemu trzech propozycji zestawéw
obiadowych, kazda propozycja winna obejmowac dania miesne, wegetarianskie i
weganskie. Sposréd otrzymanych propozycji Zamawiajgcy wybierze dwie propozycje
i wskaze Wykonawcy wybrane propozycje menu na min. 4 dni robocze przed
realizacjg przedmiotu zamowienia.
Kolacja — 25 listopada 2019, godz. 17:30-20:00 (sala restauracyjna) w formie bufetu.
Dania zimne, pieczywo, safatki, warzywa sezonowe, wedlina, sery, napoje gorgce i
zimne:

e przekgski zimne — 8 rodzajow, w tym: przekaski miesne, rybne, pasztety —

porcja 80 g/osoba z kazdego rodzaju;
o deska seréw, porcja 200 g/osoba;
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o safatki na bazie surowych lub/i gotowanych warzyw — 3 rodzaje satatek; porcja
80-100 g/osoba z kazdego rodzaju;
pieczywo biate i razowe;

e deser: porcja = 130-150 g, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ dwa rodzaje
ciasta, na 1 osobe przypadajg 2 porcje;

e soki owocowe 0.3 l/osoba, woda mineralna 0.5 l/osoba (z czego potowa

zapewnionej wody bedzie gazowana, a potowa — niegazowana);

kawa czarna z ekspresu dla kazdego uczestnika:

herbata (rézne rodzaje — w tym czarna i owocowa) dla kazdego uczestnika;

wrzgtek w termosach;

cukier, smietanka do kawy, cytryna dla wszystkich uczestnikow w iloSci

odpowiadajgcej liczbie 0sob biorgcych udziat w warsztatach.

v' Calodniowy serwis kawowy: Zapewnienie bufetu kawowego ciggtego z obstuga.
Bufet musi by¢ gotowy p6t godziny przed rozpoczeciem szkolenia i by¢ dostepny do
konca szkolenia. Na bufet muszg sktadac¢ sie:

e kawa czarna z ekspresu cisnieniowego swiezo parzong - bez limitu
(Zamawiajacy nie dopuszcza podania kawy w termosach, warnikach itp.),

¢ herbata (rézne rodzaje, w tym czarna, owocowa i zielona) — bez limitu,

o wrzgtek w termosach lub dozowany bezposrednio z ekspresu — bez limitu,

e woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach — 0,5 litra na osobe
z kazdego rodzaju,

e soki owocowe 100% owocéw, bez dodatku cukru (trzy rodzaje) w butelkach —
0,3 litra/osoba,

o dodatki: cukier (biaty i trzcinowy) — 10g/osoba, cytryna w plasterkach — 10
g/osoba,

¢ mleko/Smietanka dla wszystkich uczestnikéw warsztatéw (podane w dzbankach
lub dozowane z ekspresu),

e owoce filetowane, co najmniej 3 rodzaje (np. pomarancza, ananas, melon,
banan),

e 3 rodzaje kruchych ciasteczek (np. rogaliki francuskie, wafle w czekoladzie,
ciasta z bakaliami z wylgczeniem paluszkéw i herbatnikéw), wytozone na
paterach. Na kazdg osobe majg przypadac przynajmniej 3 ciastka kazdego
rodzaju.

Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania plastikowych naczyn i sztuécow.

UWAGA:
Niniejsza prosba o oszacowanie wartosci zamowienia nie stanowi zapytania ofertowego
w mysl przepisow ustawy Prawo zamoéwien publicznych i stuzy zbadaniu rynku.



